Chemin d'impact de STORY Inored®,

Obtenteurs

Programme ce création
variétale INRA - NOVADI
a partir de 1960

Programme américain
de création variétale
pomme RT {dés 1840)

Profession

En attente de variétés
Résistantes Tavelure (RT)

Consommateurs

Diversité variétale régionale
importante (Reine des

Reinettes, Canada,...)

Offre en variétés
internationales réduite (Rouges
américaines, Granny Golden)

Arrivée des premiéres
variétés bicolores
(Gala, Fuji)

La conscience écologicue
se développe (environnement,
changement climatique - 1995)

I CONTEXTE

Activités de recherche
fondamentale
Connaissances théorigues
(génétique, margueurs
maléculaires),
connaissances du
bio-agresseur Yenturia
inaequalfis (outils et
méthodes)

— T

Activités de recherche
appliquée

Essais conservation
{2005-2007) (2016-2018)
Tests d'itinéraires
technigques pour optimiser
la conservation et limiter les
désordres physiologiques

Qualité sensorielle

Essais Agroécologie
Projet ALTO
{2018-2023 INRAE, CTIFL...}
Projet UE Domino
conduite en AB, nutrition

{2016 - auj.)

Essais éclaircissage
{2018 - auj.}

Essais porte-greffe
G213, G11, Pajam®2,
EMLA {2019 - auj.)

Essais conduite {2008 - auj.)
Comparaison conduites
mur fruitier, axe central,

mono-axe, bi-axe

Evaluation variétale

Coordination réseau Niveau 1,

Niveau 2 (2003-2015)
Caractérisation des
performances agronomiques
et qualitatives

!

En verger

Productivité élevée (50t/ha) et réguliére, fruits homogénes,
bon potentiel de coloration (3/4 - 4/4), pourcentage élevé de fruits

de 1ére catégorie (jusqu'a 895 %), maturité fin septembre - début octobre,
peu sensible a la chute avant récolte

Adaptée 3 la conduite en 2D et en mur fruitier et a la conduite en AB

Sensibilités : secondes floraisons, oidium, gloeosporioses,
colletotrichum, anthracnose en AB

Caractéristiques des fruits a la récolte : Fermeté : 7-9 kg/cm?
Sucres (IR) : 12-14 %, Brix Acidité : 5-7 g/l

(2008-2007)
Analyses sensorielles
Tests hédoniques

Sensifel (2011-2016)
Sensibilité aux chocs

I PRODUCTION DE CONNAISSANCES OPERATIONELLES

Post-récolte

Identification de 2 défauts : sensibilité au froid
et a l'atmosphére contrélée (AC)

Intérét cle la descente en température progressive, décalage de la mise
en AC, intérét du froid normal & 3°C, AC avec taux de CO, faible

ad Durée de conservation : 7 4 8 mois

Stade optimum de maturité pour récolte : régression amidon 7-8

Variété peu sensible aux chocs (Indice Sensifel® de 8,7),
bonne tenue en rayon

Analyse sensorielle ; fermeté élevée, croquante, sucrée et peu acide,
note fruits rouges marquée

Caractéristiques des fruits en rayon : Fermeté : 6,5-8 kg/cm?
Sucres (IR) : 13,5-16 %, Brix Acidité : 3-5 g/l

I RESULTATS

Certification des plants —
Sélection conservatrice

I DEPLOIEMENT DES SOLUTIONS ]

PEPINIERISTES
Production de plants

certifiés INFEL

PEPINIERISTES
Exportation de la variété
dans le monde entier 6,5 M
de plants plantés

PRODUCTEURS
Plantation de nouveaux
vergers et renouvellements
(2800 ha au total)

OP/COOPERATIVES
Valorisation des fruits par
des marques commerciales
(Legend, LoliPop par ex.)

Stations d'expédition
Adaptation des conditions
de conservation
a la variété

Magasins
Evolution de l'assortiment

variétal

TRANSFORMATIONS/

EVOLUTIONS/CHANGEMENTS l

Maintien du leadership de |a
France en création variétale

Complémentarité dans le
calendrier de maturité

{occupation main-d'oeuvre,

chantier de récolte)

- Deve_lf:p'u:!erjjent de
la variété a l'étranger

—

Maintien / Augmentation
du taux
d'autoapprovisionnement

Présence en magasin
de décembre a juin

Analyse de l'offre
(2020-2021)

!

L

Etudes économiques

IMPACTS

Maintien de f'emploi rural

Réduction de l'utilisation

de produits phytosanitaires

Etalement de la période de
commercialisation des fruits

Focus dans les magasins

spécialisés en AB

DE——

Partenaires

Novadi
INRAE
CEFEL
Sud Expé
SEFRA

La Pugére

Co-financeurs

Ecophyto
(projet ALTO)

Union européenne
(projet Domino
projet

CORE ORGANIC)

Interfel

Ministére de
l'agriculture
(projet

ALIAGE-Fruit)





