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en conservation courte
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FICHES VARIETE
PORTE-GREFFE

Descriptif variétal
et porte-greffe
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CALENDRIER DES BESOINS

EN FROID

Cumul des heures de froid pour
les fruits a noyau, a pépins et fraisier
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INOKI

Outils d’aide a la décision pour
la protection des cultures

GUIDE DE LAGREAGE PLATEFORME DOCUMENTAIRE

Fond et ressources

LEGIFEL

Plateforme collaborative

PHOTOTHEQUE

Banque d'images classées
par especes ou thématiques

Criteres d’agréage des fruits

et légumes (défauts, maladies...) documentaires

de veille réglementaire
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SCIENCES & INNOVATION
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SANTE COMMERCE
DES PLANTES & RESTAURATION

ETIQUETAGE
PANCARTAGE

Mentions obligatoires de marquage
produits/pancartage
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BASE DE DONNEES
PRODUCTION/ECHANGES

Principaux chiffres de production,
import/export

fil

MEMENTO DES FRUITS
ET LEGUMES

Données économiques par produits (production,
commercialisation, achats des ménages)

ATELIER FRAICHE DECOUPE

Pilotage d’un atelier,
optimisation des prix

SIMULATEUR DE,RENTABILITE
FRAICHE DECOUPE

Informations économiques
sur ateliers en point de vente

FRAICHE DECOUPE

Conseils pour la préparation de fruits
et légumes frais découpés.

ARGUMENTAIRE DE VENTE

Conseil clients par produit

DECILEG™ DI@GNO-POM™ GUIDE DU RAYON

(site GECO - Ecophytopic) (site Ecophytopic) Fiches de synthése d’informations
Regles de decision pour les systemes Reconnaissance des maladies sur les F&L pour les points de vente

ou thématique
de culture légumiers a bas niveau d’intrants de conservations pommes/poires
TOUTE LA FILIERE PRODUCTION EXPEDITION / IMPORT / GROS DISTRIBUTION/ RHD

Disponibles sur le site du CTIFL : www.ctifl.fr. Prestations et outils / Applications et OAD. ** Projets collectifs dans le cadre du plan Ecophyto

, . .:.

GUIDE DES FRUITS
ET LEGUMES EN RHD

Fiches de synthése d’informations
sur les F&L pour la RHD
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