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30 ans de recherche et d'expertise collectives pour une offre variétale renouvelée
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I Sensibilité au froid en verger et en conservation |
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Test de sensibilité au stress hydrique - CTIFL (Balandran) - 2014
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Profil sensoriel - CTIFL {Lanxade) - 2005-2010

I Croquante et juteuse, sucrée, aréme fruitsrouges
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Itinéraire technique en conservation :
descente progressive en température 3°C l
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